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Liebe Gaste im Alten Postamt,

vielen Dank, dass Sie sich fiir einen Besuch bei uns
entschieden haben.

Es ist uns eine Freude, IThnen gemiitliche Stunden zu
bereiten und Sie zufrieden zu stellen.

Wir legen grofden Wert auf die Qualitat unserer Speisen
und verwenden dafiir vorwiegend heimische und frische
Produkte. _

Bitte haben Sie Verstandnis, falls es zu Wartezeiten
kommen sollte. Wir mochten sicherstellen, dass jedes
Gericht sorgfaltig zubereitet wird.

Fiir Gaste mit Allergien eder Unvertraglichkeiten halten
wir eine Liste mit den bei uns verwendeten Allergenen und
Zusatzstoffen bereit. Zé’)gﬁrn Sie nicht, danach zu fragen.
Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und
einen guten Appetit.
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VORSPEISEN

10. Kleiner gemischter Salat 7,50 €

frischer Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika und
Lk e Zwiebeln serviert mit Vinnaigrette

L Retease Datec ¥ 5,11

11 Fruchtige Tomatensuppe 8,90 €

hausgemacht, aus Tomaten, mit Sahne
verfeinert und ofenfrischem Brot
17

14. Gebackener Camembert 11,90 €

mit PreiselbeersofSe auf Salat serviert und mit
ofenfrischem Brot

15. Postamtspiefd 14,50 €

in Knoblauchol gebratene Garnelen, serviert auf Salat
und einer stf3en Honig-Dill-Senf Sofse
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hausgemachte, klare Fischsuppe mit ofenfrischem Brot

SALATE

20. Grof3er Gemischter Salat 15,90 €

frischer Salat mit Tomaten, Paprika, Gurken und
Zwiebeln serviert mit Vinnaigrette und
ofenfrischem Brot :

21. Grofder Rucola Sala 15,90 €

frischer Rucola mit Kirschtomaten, verfeinert mit
Parmesan, serviert mit Dressing und ofenfrischem Brot

22. Grofder Postamt Salat 20,50 €

RESTAURANT

frischer griner Salat der Saison mit Tomaten, Paprika,
Gurken und Zwiebeln, wahlweise mit gebratenen
Garnelen oder Lachsfiletstiicken oder Serrano
Schinken mit Parmesan, serviert mit Dressing und
ofenfrischem Brot

2,3,8,15,16
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Dressing wahlweise:
Joghurt (5,11) , Balsamico (5,11) oder Vinaigrette




FLAMMKUCHEN
e 2
N 4 l 30. Flammkuchen Lauch und Speck 13,90€
E I\ § ¢ !. mit Creme fra'iche, Lauchzwiebeln und
'ﬂ: g ) Speck 2,3,4,7,8, 15, 16
Q L Release Date: » /
: 31. Flammkuchen mit Rucola :
% E mit Creme fra'iche, Rucola, Kirschtomaten 15.90€
=liz und Parmesan !
a| .
g 34. Flammkuchen mit Garnelen und Lachs
a § TR e AT s R e s A R s RN E S et
) mit Creme f'l'"a iche, 7 gebratene Garnelen, 20,00 €
5 3 Lachsfiletstiicken und Lauch
£

BURGER

40. Hamburger 15,90 €

klassischer, saftiger Beef Burger mit Fleischtomaten
und Gurkenscheiben, sowie frischen Zwiebeln und
knackigem Salat, serviert mit Spezial Pommes
2,3,4,7,8,15, 16 ~

41. Cheeseburger . 1790 €

klassischer, saftiger Beef Burger mit Kase,
Fleischtomaten und Gurkenscheiben, sowie frischen
Zwiebeln und knackigem Salat, serviert mit Spezial
Pommes :
2,3,4,78,15,16

42. Veggie Burger 17,90 €

fleischloser Burger mit Gemiise-Patty, Kise,
Fleischtomaten und Gurkenscheiben, sowie frischen
Zwiebeln und knackigem Salat, serviert mit Spezial
Pommes

2,17
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43. BBQ-Burger 18,90 €

saftiger Beef Burger mit knusprigem Bacon, Kase, :
Rostzwiebeln, frischen Zwiebeln, Fleischtomaten und
Gurkenscheiben, sowie rauchiger BBQ Sofse, serviert
mit Spezial Pommes

2,3,4,5,78,11,15, 16

Saucen: Tomatenketchup und Mayonnaise 0,50 €




NUDELN

50. Tagliatelle mit Tomatensof3e

mit hausgemachter TomatensoRe und 11.90€
S 3 Parmesan verfeinert

Release Date: : v' 3 17

AR R Tagllatelle mit Pesto

mit frischen Tomaten, Rucola und 15.90 €
Parmesan verfeinert
2
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: gemachter Kése- S.ahne Sofse, 17,90 €
verfeinert mit Serrano Schinken
3,8,15

54. Tagliatelle mit 7 Garnelen oder Lachs

mit 7 Garnelen oder Lachsfilet, gebraten in 21 90 €
Knoblauchdl, mit frischen Tomaten, Rucola,
verfeinert mit Krautern und Parmesan

mes= POST CARD.

THIS SIDE FOR CORRESPONDENCE

FLEISCH

60. Wiener Schnitzel 18,90 €

knuspriges Schnitzel Wiener Art, serviert mit
Spezial Pommes oder Rosmarinkartoffeln und
dazu ein kleiner Salat

3,17

61. Paprika Schnitzel 20,90 €

knuspriges Schnitzel mit fruchtig pikanter Paprikasofse,
serviert mit Spezial Pommes oder Rosmarinkartoffeln

RESTAURANT
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62. Champignon-Rahm Schnitzel
knuspriges Schnitzel mit 20.90 €

frischen Champignons und Zwiebeln
in feiner Rahmsof{se, serviert
mit Spezial Pommes oder Rosmarinkartoffeln
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63. Argentinisches Rumpsteak

saftiges 200g Rumpsteak mit 2990 €
hausgemachter Krauterbutter serviert
mit Salat dazu wahlweise

Pommes oder Rosmarinkartoffeln

Saucen: Tomatenketchup und Mayonnaise 0,50 €




FISCH
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| 70. Dorschfilet 21,.90€
| £z o kst st ne el ER N B e K i Ml e e e
s # ] frisch auf der Haut gebratenes Dorschfilet, serviert mit
Lo g Bratkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln
D B und dazu ein kleiner Salat
Fischsof$en wahlweise: Honig-Senf-Dill Sof3e (5, 11)
=] e
4
g : 71. Zanderfilet 2290 €
ol B frisch auf der Haut gebratenes Zanderfilet, =~
s serviert mit Bratkartoffeln oder
e 2 Rosmarinkartoffeln und dazu ein kleiner Salat
o FischsofSen wahlweise: Honig-Senf-Dill SoR (5, 11)
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Tgclle w0 21,90 €
frisch gebratene Scholle auf Speckbohnen, serviert

mit Bratkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln

Fischsof3en : Honig-Senf-Dill Sofse (5, 11)

73. Lachsfilet ' 24,90 €

frisch auf der Haut gebratenes Lachsfilet, serviert
mit Bratkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln und
dazu ein kleiner Salat ;
Fischsof3en: Honig-Senf-Dill Sof3e (5, 11)

74. Postamt Platte 29,90 €

Filets von Lachs, Dorsch und Zander frisch
gebraten, 1 Garnelenspief3, serviert mit
Bratkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln und dazu
ein kleiner Salat

Fischsofsen Honig-Senf-Dill Sof3e (5, 11)

75. Matjes nach Hausfrauenart 17,90 €

RESTAURANT

3 Stiick Heringsfilet, leicht gesalzen naturbelassen, mit
einer Zwiebel /Gurken /Joghurt/Dillsofse, dazu
Bratkartoffeln mit Speck




KINDER

80. Rauberteller 0,00€
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Release Date:

wir reichen Besteck und einen Teller, um bei
deinen Eltern zu riubern

81. Spezial Pommes 5,50 €

THE ADDRESS

mit Tomatensoise
3

83. Fischstabchen 8,90 €

e POST CARD
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mit Pommes
2,4

84. Kinderschnitzel 9,90 €

mit Pommes
2.4

Saucen: Tomatenketchup und Mayonnaise 0,50 €

NACHSPEISEN

90. Gemischtes Eis 6,90 €
mit Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis und

Sahne

91. Warmer Apfelstrudel 8,90 €

RESTAURANT

mit Sahne und VanillesofSe

93. Warmes Schokokiichlein 8,90 €

mit fliissigem Kern, serviert mit Vanilleeis, Kirschen
und Sahne 2,4, 11

94. eine Kugel Eis 1,90 €

ALTES POSTAMT SELLIN

Sorten: Vanille oder Schokolade oder Erdbeer

95. Portion Sahne 0,80 €




BIER VOM FASS

Bitburger Premium Pils 0,31 0,51

| Vollendeter hopfenbetonter 3,90 € 5,80 €
l Pilsgenuss kombiniert mit :
, Leichtigkeit und Eleganz, dazu ein

7 kristallklares, sonniges Strohgelb
A ' und ein anhaltender, feinporiger
e Schaum: Seit mehr als zwei

: ; Jahrhunderten nur aus besten

Rohstoffen nach deutschem
Reinheitsgebot gebraut

i
STI98 IV, 4V TIAREVA |
xR
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Kostrizer Schwarzbier 0,31 0,51

Die einzigartige Rostung der 3,90 € 5,80 €
Braugerste zu feinstem Rostmalz

verleiht dem dunklen Bier sein

einzigartiges Malzaroma und einen

unvergleichlichen Charakter. Ein

Biererlebnis der besonderen Art.

s POST CARD [
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Edle Aromahopfensorten, spezielle 3,90 € 5.80€
Caramelmalze und eine lange,

kihle Reifung machen unser

bernsteinfarbenes Zwickl zu einer

fein-milden, ungefilterten

Bierspezialitat. Probier‘s mal

ungefiltert. X :
BENEDIKTINER WEISSBIER o031 051
Vollmundig im Geschmack und 3,90 € 580€

gleichzeitig mit feinporigem Schaum und
leuchtend bernsteinfarbener Optik zeigt
sich das Benediktiner Weissbier mit
gleichmafdiger Hefetriibung.

RESTAURANT

Alster « ot 5 03F .0 9ol

3,90 € 5,80 €
Diesel 0,31 0,51
1,9,11,17 3,90 € 580 €

7
}—1
j—:
=
25
N
—
Z
T
99
®,
=
o9
5
o
<

FLASCHENBIER

Bitburger 0,0% Alkoholfrei 0,31

Ganz ohne Alkohol, daftr mit100% 3,90 €
Geschmack - GeniefSen Sie unser
Bitburger 0,0% Pils Alkoholfrei

BENEDIKTINER WEISSBIER 051
aMEMLRL e
Ideales Getrank zur Unterstiitzung 5.80 €

eines mafsvollen guten Lebens:
Alkoholfrei, isotonisch und mild-frisch
mit angenehmer Malzsiifse.




ALKOHOLFREIE GETRANKE
( " @ } Tafelwasser .02 o4
2,00 € 4,00 €
: <9?/ I . 0751
= L oGustrOWer o e et (020l G
§ : Naturell oder Medium 2,90 € 6,00 €
Sivle : g Coca Cola/ Coca Cola Zero 0,21 0,41
=] 4 1,9,11,17 2,90 € 4,50€
g 2 Fanta 021 04l
Q. ¢ 111,17 2,90 € 4,50€
g : Sprite 0,21 0,41
B2 211,17 2,90 € 4,50€
; Z Spezi 021 041
e ony - 2,90 € 4,50€
: Bitter Lemon } 0,21 041
25 i L e el 2,90 € 4,50€
7P Ginger Ale : 0,21 0,41
gk Z 10,11,17 2,90 € 4,50€
< é Tonic Water 0,21 0,41
< £ 10.,11,17 2,90 € 4,50€
P« 22 Eistee 0,21 0,41
Zitrone oder Pfirsich 2,90 € 4,50€
o9 & 10,11,17 i .
O »n Fruchtsaft . oA o
Q—q m Apfel, Orange, Ananas, Maracuja, 2,90 € 490€
Kirsch, Banane, Johannisbeer oder :
C/D m Rhabarber
[ KiBa 021 04l
P‘ Kirsch-Bananensaft 290 € 490€
::j] Safschorle 0,21 041




.@; Tasse CafeCrema 3,00 €
~| & | PottCafeCrema 4,00 €
S Bspresso | 0 3,00€
7
g ; Doppelter Espresso 4,00€
sl e e e s S
%F g Cappuccino 3,90€
; Z Latte Macchiato 4,50€
e e A R e e e e e R e Tk
i |
—
= Kakao
E __________________________________________________________ 4,50€
= TEE
; .
st Krautertee 3,50€

RESTAURANT

)
O Schwarzer Tee Earl Grey 3,50€
al
N Schwarzer Tee Darjeeling 3,50€
E Griiner Tee 3,50€
< Friichtetee 350€
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Release Date:

WEISWEIN

Grauburgunder 021 05l

Deutschland, Vinision, trocken 6,90 € 14,90 €
Fruchtnoten von Apfel, Ananas und :
Zitrus erfrischen den Gaumen. Ein
Hauch von Mandel in einer
dezenten Saurestruktur - belebend
und anregend.

Sauvignon Blanc 021 051

Frankreich, L'Esprit de Mistral IGP, 6,90 € 14,90 €
trocken Mit mediterranem Flair - frisch

und anregend mit Noten von Birne, Apfel

und Melone in feiner Mineralitit.

Basilikum und Kriuter im herzhaften

Finale

Chardonnay

Chile, Mapuche, trocken

Perfekt - frisch und vollmundig
mit den Aromen tropischer
Friichte im intensiven Genuss.
Klar und delikat mit feiner Wiirze
im harmonischen Finale.

Deutschland, Vinision, halbtrocken 6,90 € 14,90 €
Strohgelbe Erfrischung - ein

Schoppenwein fiir jede Gelegenheit.

Vollmundige, anregende

Fruchtaromen von Apfeln und

Pfirsichen mit einem Hauch Zitrus

geben diesem Riesling seinen

feinherben Geschmack.

Cuvee G 021 05l

Deutschland, Liebfrauenmilch 6,90 € 14,90 €
WeifScuvee, lieblich i
Vollfruchtig und saftig mit den :

Aromen gelber Friichte in einer

dezenten Reststif3e. Leicht aromatisch

mit feinen Krauternoten

ROTWEIN

Dornfelder 0,21 0,51

Deutschland, Vinision, lieblich 6,90 € 14,90 €
Dornfelder komplex - kraftvoll und

korperreich mit den Noten von Brombeere,

Sauerkirsche und Holunder in feiner

Harmonie. Weich mit sifslichem Tannin

Blauer Portugieser 021 0,5l

Deutschland, Ingelheimer 6,90 € 14,90 €

Kaiserpfalz, halbtrocken

Wirzig und stiffig, ein Wein mit
viel Saft und Frucht. Herzhaft und
angenehm mit vielschichtigen
Aromen roter Beeren und
delikaten Wiirznoten in einem
milden Rotweinvergniigen
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1
STI98 IV, AV TIRAXVA | o]

Release Date:

ROTWEIN

Merlot 0,21 0,51

Frankreich, LEsprit de 6,90 € 14,90 €

Mistral, trocken

Weich und vollmundig mit
den Aromen von Kirschen,
Brombeeren und
Backpflaumen im eleganten
Geschmack. Orientalische
Gewlirze mit Noten
stifslicher Vanille - ein
schmackhaftes Kraftpaket.

ROSEWEIN

Salvador XII 0,21 0,51

Spanien, Salvador Rose IGP, trocken 6,90 € 14,90 €
Ein typischer Rose von der iberischen

Halbinsel. Fruchtaromen von Kirschen und

Beeren paaren sich mit dezenten Wiirznoten zu

einem suffigen Geschmackserlebnis. Lebendige

Frische im langen Finale - Sommerlaune pur.

PRICKELNDES

Prosecco o1l 021 0751
fruchtig, feinperlig 3,00 € 5,90 € 16,90 €
Hugo 0,21
‘mit Minze, Limetteund . 790 €
Holunderbliitensirup, Sekt

Lillet 0,21
Lillet blanc mit SchweppesWild - 7,90 €
Berry und Beeren

Aperol Spritz . 0,21
mit Aperol, Sekt und frischer 790 €
Orangenscheibe S
Sanddorn Spritz 0,21
mit Andalé Sanddornlikér, Sektund 7,90 €
frischer Orangenscheibe ‘
Ostsee Spritz 0,21
mit Blue Curacao, SektundSoda 790 €
Weinschorle 0,21



COCKTAILS

L B Ginlamie -0 0 0 b TI9€
e Z2 / l Gin & Tonic 10,11,17 ,
Nl a7 ;
= 1 CubalLibre 7,90 €
ga ! B T R R T T N O T P S o I O e T it e s T N o g o S e .
% i Rum, Cola, Limetten 1,9,11,17
R i Sex on the Beach 7,90€
=1 u Gin, Pfirsichlikor, Cassis, Grenadine, Maracujasaft
g z 1,2,3,17
8
.| & 4§
g Pina Colada 7,90€
g R s e e e s e e Dl e s e B LR R e s R e e e
%ﬁ% g Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne
B o 1,2,3,17
&
Long Island Icetea 9,90€
Vodka, Gin, weifer Rum, Triple Sec, Tequila, Zitronensaft,
Cola12,3,9,11,17
Caipirinha : 8,90€
‘Cachaca, brauner Zucker, Limetten, Bitter Lemon

2,3,17

Rum, gepresste Limette, Minze, Soda, brauner
Rohrzucker
25307

mit Kirsch- oder Ananassaft

Tequila Swuise , 790€
Tequila, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine
1031

Postamt Punsch / alkoholfrei 6,90€

Ananas-, Maracuja-, Kirsch- und
Zitronensaft, Mandelsirup
1,2,3,17
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Joanna / alkoholfrei 6,90€

frisch gepresste Limette, weifSer
Rohrzucker, Ginger Ale
3,17

Virgin Colada / alkoholfrei 6,90€

Kokossirup, Sahne, Grenadine, Ananassaft
1,2,3,17




@&\ SPIRITUOSEN

( o o AbsolutVodka  2d  4d
e 310€ 550 €
\w/ L
=1 310€ 550€
Cﬂﬁ:' : ; - Grappa 2cl 4cl
o 370 € 6,50 €
ki Linie Aquavit 2cl 4cl
g 370 € 6,50 €
. Z Lehment 2cl 4cl
J ¢ 310 € 550 €
%Fﬁ : Obstwasser 2cl 4cl
B 310 € 550 €
Williams Christ Birne 2cl 4cl
: ; 310 € 550 €

Fischergeist 2cl

340 €

ALLE SPIRITUOSEN AUCH ALS LONGDRINK 7,50€

LIKORE & KRAUTERBRAND

RESTAURANT
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2cl 4cl
Sambuca = 260€ 440€
Erdbeerlimes 2,60 € 440€
Sanddornlikor 2,60€ 440€
Baileys| ito e i Bt 3,00 € 540 €
Jagermeister 3,00 € 540 €
Ramazzotti  300€ 540¢€
Kistennebel =~~~ 310€ 550€
WHISKY i
JimBeante o i L 540 €
Jack Damel8 oo o 0 e 540 €
Ballantine's Scotch Whisky 6,40 €
Tullamore Dew Irish Whisky | 6,40 €
Jameson Irish Whisky | 6,40 €
RUM 4cl
Bacardi 5,40 € .
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Reloase Date:

Zusatzstoffe:

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoff

3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Geschmacksverstarker

5 = geschwefelt '

6 = geschwarzt

7 = mit Phosphat

8 = Milcheiweifs bei 1‘5‘11e1scherzeu§:{mssen
9 = koffeinhaltig

9 = erhohter Koffeingehalt 32mg /100 ml
10 = chininhaltig ’
11 = mit SuiSungsmittel

12 = Phenylalaninquelle be1 Aspartam
13 = gewachst

14 = mit Taurin

15 = mit Nitrat

16 = mit Nitritpokelsalz

17 = mit Saurungsmittel

Alle Preise in Euro!
Alle Weine enthalten Sulfit.



